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 > Konveksiyon Fırınlar
CONVECTION OVENS

260608Air-o-steamcombi lengthwise 20 GN 2/1 - electric

Air-o-steam
Air-o-steam

model

besleme girişi
power supply

dış boyutlar
external dimensions

w x d x h

iç boyutlar
internal dimensions

w x d x h

güç boyler
power boiler

güç yedek
power auxiliary

güç pişirme haznesi
power cooking chamber

net ağırlık
net weight

voltaj
supply voltage

fonksiyonel seviye
fonctional level

AOS 202 EAAQ
260608
elektrikli
electric

1240 x 1035 x 1783

933 x 830 x 1450

48 kw

2 kw

48 kw

250 kg

400 V, 3 N, 50/60 Hz

programlanabilir üst model
programmable top

model

besleme girişi
power supply

dış boyutlar
external dimensions

w x d x h

iç boyutlar
internal dimensions

w x d x h

güç boyler
power boiler

güç yedek
power auxiliary

güç pişirme haznesi
power cooking chamber

net ağırlık
net weight

voltaj
supply voltage

fonksiyonel seviye
fonctional level

AOS 202 EANQ
260618
elektrikli
electric

1240 x 1035 x 1783

933 x 830 x 1450

48 kw

2 kw

48 kw

250 kg

230 V, 1 N, 50/60 Hz

programlanabilir üst model
programmable top

model

gaz
gas

dış boyutlar
external dimensions

w x d x h

iç boyutlar
internal dimensions

w x d x h

güç boyler
power boiler

güç yedek
power auxiliary

güç pişirme haznesi
power cooking chamber

net ağırlık
net weight

voltaj
supply voltage

soğuk su girişi
cold water inlet

AOS 202 GAGQ
260668
doğal gaz
naturel gas

1240 x 1055 x 1783

933 x 830 x 1450

55 kw

2

55

250 kg

230 V, 1N, 50-60 Hz

3/4 “

model

gaz
gas

dış boyutlar
external dimensions

w x d x h

iç boyutlar
internal dimensions

w x d x h

güç boyler
power boiler

güç yedek
power auxiliary

güç pişirme haznesi
power cooking chamber

net ağırlık
net weight

voltaj
supply voltage

soğuk su girişi
cold water inlet

AOS 202 GATQ
260678
LPG
LPG

1240 x 1055 x 1783

933 x 830 x 1450

55 kw

2

55

250 kg

230 V, 1N, 50-60 Hz

3/4 “

Genel Özellikler
Geniş kombi fırın serisinin en gelişmiş ürünü olan Air-o-steam, günümüzün 
profesyonel mutfaklarının gereksinim ve yaratıcılıklarına yanıt vermek 
için geleneklerle en son teknolojik gelişmeleri birleştirmektedir. Air-o-
steam serisi, yüksek otomasyon ve çok sayıda aksesuar sağlayarak, iki 
işletim seviyesinde farklı model seçenekleri sunmaktadır. Air-o-steam 
kombi fırınlar air-o-chill hızlı soğutucu/dondurucularla birlikte komple 
cook&chill (pişir ve soğut) sistemi oluşturmak için tasarlanmışlardır. Bu 
nedenle, mutfak profesyonellerinin ihtiyaçlarını karşılamak için her türlü 
kombinasyon mümkündür. 

General Features
Air-o-steam, convection steamers range, blends tradition with the latest 
technological research in order to satisfy the creativity and working 
requirements of today’s professional kitchen. The air-o-steam range offers 
a choice of different models available in two levels of operation, providing 
a high degree of automation and an extensive range of accessories. The air-
o-steam combis are designed to form complete cook&chill systems together 
with air-o-chill blast chillers/freezers. Therefore, any installation can be 
tailored to meet the needs of the caterer. 


