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900 seri
Serial 900 >

Firmamız  model ve teknik detaylarda değişiklik yapma hakkını saklı tutar. profesyonellere p rofesyonelce

model

besleme girişi
power supply

dış boyutlar
external dimensions

w x d x h

kapasite
capacity

güç 
power

çalışma sıcaklığı
operation temperature

net ağırlık
net weight

voltaj
supply voltage

hazne sayısı
No of wells

ZFR15E1SV
210338
elektrikli
electric

400 x 930 x 850

15 lt

10 kw

105-185 oC

50 kg

400 V, 3 N, 50/60 Hz

1

model

besleme girişi
power supply

dış boyutlar
external dimensions

w x d x h

kapasite
capacity

güç 
power

net ağırlık
net weight

gaz bağlantısı
gas connection

hazne sayısı
No of wells

ZFR15G1SV
210336
gaz
gas

400 x 930 x 850

15 lt

14 kw

50 kg

1/2”

1

model

besleme girişi
power supply

dış boyutlar
external dimensions

w x d x h

kapasite
capacity

güç 
power

net ağırlık
net weight

gaz bağlantısı
gas connection

hazne sayısı
No of wells

ZFR15G2DV
210337
gaz
gas

800 x 930 x 850

15+15 lt

28 kw

86 kg

1/2”

2

model

besleme girişi
power supply

dış boyutlar
external dimensions

w x d x h

kapasite
capacity

güç 
power

çalışma sıcaklığı
operation temperature

net ağırlık
net weight

voltaj
supply voltage

hazne sayısı
No of wells

ZFR15E2DV
210339
elektrikli
electric

800 x 930 x 850

15+15 lt

20 kw

105-185 oC

86 kg

400 V, 3 N, 50/60 Hz

2

210339 Fritöz Fryer

Fritöz
FryerGenel Özellikler

900 Serisi modüler pişirme ekipmanları, büyük restoran ve otel 
mutfakları ile kurumsal catering şirketlerinin ağır iş amaçlı 
pişirme gereksinimlerini karşılamak üzere tasarlanmıştır. Bu 
serinin modüler yapısı farklı türden yiyecek, içecek işletmeleri 
için büyük esneklik sağlar. Konsol ya da köprü tip veya dolaplı 
stand üzerinde montaj olanakları sayesinde her ihtiyaca uygun 
çözümler bulmak mümkündür. 

General Features
900-Line of modular cooking equipment is designed to meet the 
heavy duty cooking requirements of institutional caterers and 
the larger restaurants and hotel kitchens. The flexibility of the 
modular design, with innumerable configurations either free-
standing, bridged or cantilever, can be precisely tailored to meet 
the needs of the caterer. The models detailed on this sheet are 15 
liters electric fryers.


